Badia a Coltibuono

Wer Chianti Classico mag, liebt Badia a Coltibuono! Ein
authentischer Botschafter aus der Toskana.

Artikelnummer 1475.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta di Coltibuono - Nudelgerichte an kraftigen Saucen, mild Alkohol 135%
Soc. Agr. s.r.l. gereifte Kasesorten, Wildgeflugel Freie SO2 20’ mg/l
i janti i Gesamte SO2 81 mg/l
: Region Chianti Classico (Hl Lagern Bis mindestens 2028 Fluchtige Saure 0.50 g/l
Badla Jahrgang 2022 lagerfahig Gesamtsiure 6.2 g/l
*]4a ) ) pH-Wert 3.40
Oltlbuono ! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.9 g/l
Rubinrot; im Bukett dominieren rote 16-18 °C Analysedatum  20.11.2024
P Johannisbeeren, Kirschen und
( Rostaromen, auch wuirzig-erdige Noten; Gesetzliche Angaben
@ geschmeidig mit einer angenehmen ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Frische und feinkdrnigem Tannin, Herkunft: IT
ausgewogen Abfuller:
Martina Korak, Onologin enthalt Sulfite
0.:',' Rebsorten Weitere Informationen

Sangiovese (85%) www.delinat.com/1475.22

Ciliegiolo (5%)
Colorino (5%)
Canaiolo (5%)




