Tenuta La Favola Nero d'Avola

Sizilien pur - ein sortenreiner Nero d'Avola aus der Paradetraube
der Sonneninsel.

Artikelnummer 1297.13 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta La Favola di Focaccia mit Zwiebeln, Alkohol 13%
Corrado Gurrieri Auberginengratin, Hackbraten, Lamm, Freie SO2 6 mg/l

wurzige Pastagerichte, grillierter

Region Sicilia ) Gesamte SO2 55 mg/l
Meeresfisch Fluchtige Saure 0.67 g/l
Jahrgang 2013 A
0L Bis mindestens 2017 Gesamtsdure 5.5 g/l
(@l Lagern is mindestens pH-Wert 3.39
! Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0.4 g/l
Tiefes Kirschrot; reif-fruchtiges Bukett Analysedatum  08.07.2016
NERO DrAVOLA nach Beeren, Backpflaumen und % Genusstipp Optimaler Genuss bei .
Kirschen, unterschwellige Wirze; weich 16-18 °C Gesetzliche Angaben
und cremig im Gaumen, wirkt leicht Biozertifikat: IT-BIO-008
TE" ] susslich, feinkdrniges Tannin# i! v hl N Kork Herkunft: IT
Soicaziane aeocnasica FROTE Martina Korak, Onologin AL verschiuss aturkor Abfiller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite
% Rebsorten . .
Nero d'Avola (100%) Weitere Informationen
www.delinat.com/1297.13
TENUTA LA FAVOLA




