Corrado
Sicilia IGT 2011

Ein reinsortiger, sehr personlicher Nero d'Avola - Sizilien pur!

Artikelnummer  1295.11 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Tenuta La Favola di Focaccia mit Zwiebeln, Alkohol 13.5%
Corrado Gurrieri Ag_be_rgm;ngzratm_, I:?ckbr_?lﬁerl, Lamm, Freie SO2 4 mg/l
wurzige Pastagerichte, grillierter
Region Sicilia Meeregsfisch 9 9 Gesamte SO2 36 mg/l

Fluchtige Séure 0.66 g/l

Jahrgang 201 . Gesamtsaure 6.0 g/l
(Ml Lagern Bis mllrl1dlestens 2015 pH-Wert 320

¥ Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0.7 g/l
Rubinrot; fruchtiges Bukett nach Analysedatum  30.09.2014
Johannisbeeren, aber auch Veillchen % Genusstipp Optimaler Genuss bei
und Heublumen; weicher Auftakt, 16-18 °C Gesetzliche Angaben
aromatisch, fast stsslich wirkend, Biozertifikat: IT-BIO-008
feinkdrniges Tannin, sehr schone Herkunft: IT
Balance i_! Verschluss Naturkork Abfiller:
Martina Korak, Onologin enthalt Sulfite

sis Rebsorten Weitere Informationen

* Nero d'Avola (100%) www.delinat.com/1295.11
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