Gentile

Aus den Abruzzen, wo sich noch Wélfe und Baren tummeln,
kommen so eigenstandige, kraftvolle und charmante Weine wie

der Gentile.
Artikelnummer 1267.11 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chiusa GrandeFranco, Pizza, Pasta, Risotto, einfache Alkohol 13.5%
D’ Eusanio Fleischgerichte Freie SO2 15 mg/l
i Gesamte SO2 55 mg/l
Region Abruzzo (ll Lagern Bis mindestens 2015 Fluchtige Saure 0.46 g/l
Jahrgang 2011 lagerfahi 9 o
9 9 Gesamtsdure 5.3 g/l
) ) pH-Wert 3.70
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
Kirschrot; Cassis dominiert im Bukett, 16-18 °C Analysedatum  27.06.2012

aber auch Schokolade, Minze und

wurzige, an Heu erinnernde Noten; i! Verschluss Naturkork Gesetzliche Angaben
weicher, fast susslich wirkender Auftakt, == Biozertifikat:
feinkdrniges Tannin, saftiger Abgang Herkunft: IT

Martina Korak, Onologin Abfuller:
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