Il Conventino

So weich und harmonisch wie die Hugelzlige der Toskana - ein
klassischer Rosso mit Frucht und Wurze statt Holzaromen.

Artikelnummer 1244.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Emtopfgerlchte, Kgnlncl:]e@ kraftiger Alkohol 13.5%
. . Hartkése, Ratatouille, wirzige )
Region Montepulciano Pastagerichte Freie SO2 19 mg/l
Jahrgang 2015 Gesamte SO2 25 mg/l

Fluchtige Séure 0.43 g/l

i (Hl Lagern Bis mindestens 2020 Gesamtsdure 5.0 g/l
| ! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.64
Kirschrot; in der Nase Dufte von roten Restzucker 1.0 g/l
Beeren, Steinfriichten und Wacholder; %€ Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  26.05.2016
weicher Auftakt, wurzig, fruchtig, 16-18 °C
R animierende Saure Gesetzliche Angaben
1 1ano ] ) i Bi tifikat: T-BIO-004
0sso di Montepulaa Martina Korak, Onologin if Verschluss Naturkork iozerti |‘ a
MINAZION B GHIGINE CONTHTLATA . = Herkunft: IT
= ue Rebsorten ‘ Vi . Abfuller:
. ¢ egan ohne tierische x )
Sangiovese (85%) Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Canaiolo (10%) . )
Mammolo (5%) Weitere Informationen

www.delinat.com/1244.15



