Affresco

Toskanischer Sangiovese aus einem ehemaligen Kloster

Artikelnummer 1242.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Podere Il Conventino glzlza, ngslta alla Norma, Einfopfgerichte, Alkohol 13%

Region Montepulciano alam, Pilzragout Freie SO2 26 mg/l

Jahrgang 2023 WL o Gesamte SO2 88 mg/l
agern Bis m|r1d_estens 2028 Flichtige Saure 0.52 g/l

lagerfahig Gesamtsaure 4.8 g/l

Degustationsnotiz pH-Wert 3.60

Rubinrot; im Bukett dominieren rote % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.5 g/l

Johannisbeeren gepaart mit wiirzig- 16-18 °C Analysedatum  29.10.2025

rauchigen Noten; weich am Gaumen mit

einer elegant wirkenden Fulle und i! Verschluss Naturkork Ggsetzl_ig:he Angaben

feinkdrnigem Tannin, schon rund und - Biozertifikat: IT-BIO-004

angenehm Herkunft: IT

Martina Korak, Onologin Abfuller:

enthalt Sulfite

Rebsorten . .
Sangiovese (80%) Weitere Informationen

Merlot (20%) www.delinat.com/1242.23



