La Tour des Vidaux Tradition

Schon beim Schnuppern am Weinglas entflhrt Sie der wurzige
Duft mitten ins Herz der Provence.

Artikelnummer 1217.10 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine La Tour des Provenzalische Lal:nmkoteletts (mit Alkohol 135%
VidauxVolker Paul, Kno_bl_auch upd _Krautem der Prqvence Freie SO2 26 mg/l
Weindel rKnar::mert): wurz_LgSfe Eartoffelgratms, Gesamte SO2 47 mg/l
ohlgemuse mit Sahnesauce P N
Region Cotes de Provence gemu I ue Fluchtige Saure 0-40/9“
Gesamtsaure  4.19g/l
Jahrgang 2010 (Ml Lagern Bis mindestens 2017 pH-Wert 3.88
) ] lagerfahig Restzucker 159/l
¥ Degustationsnotiz Analysedatum  08.03.2012
Leuchtendes Kirschrot; dezentes Bukett % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
nach Beerenkompott, wirzige Garrigue- 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Noten begleitet von Biozertifikat: FR-BIO-01
Zartbitterschokolade und Lakritze; i! v hl Naturkork Herkunft: FR
weicher Auftakt, am Gaumen fruchtig AL verschiuss aturkor Abfller:
und kraftig mit viel Fulle; wirzig- ® Vegan ohne tierische enthalt Sulfite
mineralische Noten, d..'cht gewqbene, Inhaltsstoffe hergestellt Wei in )
@ 3 & komplexe Struktur, kréftiges, reifes eitere Informationen
TTQ (j | CI| On = Tannin, langer, von Beerenaromen ) o www.delinat.com/1217.10
{’ begleiteter Abgang ® Delinat-Zertifizierung
. Emil Hauser, Weinakademiker 1 Schnecke
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