La Tour des Vidaux Tradition

Schon der wurzige Duft beim Schnuppern am Weinglas entflhrt
Sie ins Herzen der Provence, wo dieser kostliche Wein gereift ist.

Artikelnummer 1217.07 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Domaine La Tour des Provenzalische Lal:nmkoteletts (mit Alkohol 13.5%
VidauxVolker Paul, Knoblauch und Krautern der Provence Freie SO2 28 mg/l
Weindel mariniert), wlrzige Kartoffelgratins, Gesamte SO2 79 mg/l

KohlgemuUse mit Sahnesauce

Region Cotes de Provence Fluchtige Saure 0.44 /g/l
Gesamtsaure 3949/l

Jahrgang 2007 (Hl Lagern Bis mindestens 2012 pH-Wert 3.709

) ] lagerfahig Restzucker 0.4 g/l

! Degustationsnotiz Analysedatum  18.05.2016
Intensives Kirschrot mit violetten % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Reflexen; dezentes Bukett nach 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Backpflaumen, Kirschenkonfitlre und Biozertifikat: FR-BIO-01
Cassis, Noten von GewUrznelken und i! v hl Naturkork Herkunft: FR
Schokoladenkuchen; weicher, frischer AL Verschiuss aturkor Abfller:
Auftakt, sanfte, gut integrierte Saure, am ® Vegan ohne tierische enthalt Sulfite
Ggumen sphoner Schmelz in ngmonle Inhaltsstoffe hergestellt Wei in )
@ iy & mit fruchtigen Aromen, muskuldse eitere n ormationen
TTQ (j | CI| On = Struktur, langer, von ExtraktsUsse ) o www.delinat.com/1217.07
{’ begleiteter Abgang ® Delinat-Zertifizierung
. Emil Hauser, Weinakademiker 1 Schnecke
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