Conterocca

CONTEROCE)

Ein frischer, fruchtiger und geschmeidiger Toskaner - gepragt
von regionstypischen, optimal gereiften Trauben aus der wilden

Maremma.
Artikelnummer 1204.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo Nudeln an Wildschweinragout, Alkohol 14%
. Gemuselasagne, milde Hartkase, Freie SO2 3 ma/l
Region Toscana Linseneintopf, Pizzoccheri Gesamte SO2 33 rg 1
Jahrgang 2018 P N 9
o Fluchtige Saure 1.04 g/l
| A (H Lagern Bis mindestens 2023 Gesamtsiure 5.3 g/l
: ! " ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.68
(10 \\'rFE R () ( (J\ Kirschrot; fruchtiges Bukett nach Restzucker 5.5 g/l
A e Kirschenkonfitlre gepaart mit dezent % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  24.07.2020
wurzigen Noten, auch Veilchen; am 16-18 °C
Gaumen geschmeidig mit einem Gesetzliche Angaben
feinkérnigem Tannin; wirzig im Abgang if Biozertifikat: IT-BIO-007
: 4 ; Verschluss Naturkork .
Martina Korak, Onologin - Herkunft: IT
- ® Vegan ohne tierische A:tfﬁ!'lﬁr:svll;'l? BadenWeinkontor GmbH
] gebSPVten 00% Inhaltsstoffe hergestellt enthalt sutiite
C?l?eggl;(i)c;/lis(elo%) ) Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1204.18
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