Conterocca

CONTEROCE)

Ein frischer, fruchtiger und geschmeidiger Toskaner - gepragt
von regionstypischen, optimal gereiften Trauben aus der

Maremma.
Artikelnummer 1204.14 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo Nudeln an Wildschweinragout, Alkohol 13.5%
. Gemuselasagne, milde Hartkase, Freie SO2 5 m /Il
Region Toscana Linseneintopf, Pizzoccheri Gesamte SO2 14 nr?g/l
Jahrgang 2014 o Fluchtige Sadure 0.54 g/l
| Ay (ll Lagern Bis mindestens 2019 Gesamtsiure 5.9 g/l
: ; o ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.62
(10 \TrFE R () ( J(J.\ Kirschrot; fruchtiges Bukett nach Restzucker 129/l
] e Kirschen und Waldbeeren, aber auch % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  15.02.2017
Veilchen und Mokka; cremig, 16-18 °C
ausgewogen, geschmeidiges Gesetzliche Angaben
Gaumenempfinden, feinkdrniges Tannin if Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-007
Martina Korak, Onologin - Her_l_<unft: I_T )
- ® Vegan ohne tierische Abtfﬁ!'lﬁr:svll;'l? BadenWeinkontor GmbH
< gebSPVten 00% Inhaltsstoffe hergestellt enthatt suttite
C?l?eggl;(i)c;/lis(elo%) ) Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1204.14
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