Coltibuono

Ein authentischer Toskaner mit Frucht und Wirze — zu 100

Prozent aus Sangiovese gekeltert.

Artikelnummer 1199.22

Weingut Tenuta di Coltibuono -
Soc. Agr. s.r.l.

Region Toscana

Jahrgang 2022

Degustationsnotiz

Rubinrot; im Bukett Noten von
Zwetschgen und Sussholz, leicht erdig-
wurzige Noten; weich, wurzige
Gaumenaromatik, strukturgebendes
Tannin, ausgewogen

Martina Korak, Onologin

Rebsorten
Sangiovese (100%)
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Speisenvorschlage

Geschmorte weisse Bohnen, Lasagne,
Pappa al pomodoro (Brotsuppe mit
Tomaten), Eintopf mit Gemuse, milde
Hartkése, Pasta mit Gemusesauce

Lagern Bis mindestens 2027
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

EI Analysedaten

Alkohol 13.5%
Freie SO2 13 mg/l
Gesamte SO2 39 mg/l
Fluchtige Saure 0.50 g/l
Gesamtsaure 5.6 g/l
pH-Wert 3.50
Restzucker 0.7 g/l

Analysedatum  09.08.2024

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: IT-BIO-006

Herkunft: IT

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/1199.22



