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Magliocco Dolce von Falvo: ein trockener, in Barriques
ausgebauter Roter aus Kalabrien.

Artikelnummer 1086.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Masseria Falvo 1727 O“ssobuco, Gelmuse—Couscous,"rellfe Alkohol 14.5%
. ) Kasesorten, Wild und Lamm, kraftige Freie SO2 39 1
= Region Calabria Pilzgerichte reie mg
- Gesamte SO2 91 mg/l
MASSER I Jahrgang 2018 Flichtige Saure 0.70 g/l
e iy (ll Lagern Bis mindestens 2029 Gesamtsaure 6.0 g/l
f ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 377
Kirschrot; im Bukett Vanille und Restzucker 0.9 g/l
Schwarzkirschen, auch Lakritze und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  15.11.2022
Unterholz; weich und geschmeidig, 16-18 °C
feinkdrniges, aber kraftvolles Tannin, Gesetzliche Angaben
langes Finale. Dekantieren! if v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

Magliocco (100%
9 ( ) Weitere Informationen

@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1086.18
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