Hirschhof Spatburgunder, Westhofener
Morstein

Ein Spatburgunder wie aus dem Bilderbuch: gereift an Tobias
Zimmers Grand-Cru-Lage Westhofener Morstein.

Artikelnummer 1068.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut Lamn;braten,SGgmglsegrstllrt;, l;lnys;)hrlg . Alkohol 135%
HirschhofTobias angeffratene_ teinpilze, Kalbsfleisch mit Freie SO2 5 mg/l
Zimmer Kartoffelgratin Gesamte SO2 15 mg/l
Region Rheinhessen N Flichtige Saure 0.49 g/l
Jahraan 018 (Hl Lagern Bis mindestens 2025 Gesamtsdure 45 gil
gang lagerféhig pH-Wert 374
. ) Restzucker 0.4 g/l
® Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  12.03.2020
Leuchtendes Purpur; Bukett nach 16-18 °C
Erdbeeren und Himbeeren, Noten von Gesetzliche Angaben
Unterholz, Schokolade und Rauch; if v hi Naturkork Biozertifikat: DE-OKO-039
weicher Auftakt, am Gaumen aromatisch AL VErschiuss aturkor Herkunft: DE
und saftig, elegante, harmonische Vegan ohne tierische Abfuller:
Struktur, seidene Textur, feinste Tannine; = 9 Inhaltslstgffe hergestellt enthalt Sulfite
hirschhof animierendes, langes Finale ] )
Emil Hauser, Weinakademiker ) o Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1068.18
%" Rebsorten 1 Schnecke
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