Duvivier Les Hirondelles

Eine perfekt gelungene Assemblage aus regionalen und
internationalen Sorten, subtil in verschiedenen Gefassen

ausgebaut.
Artikelnummer 1050.12 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Eintopfgerichte, kraftiger Hartkase, Alkohol 135%
DuvivierChristophe S_chmo_rbraten (Brassato), kraftige Freie SO2 5 ﬁwgo/l
Duvivier Meunier Pilzgerichte Gesamte SO2 29 mg/l
i Fluchtige Saure 0.39 g/l
9 Region Provence (Hl Lagern Bis mindestens 2019 Gesam?séure 6.0 g?l
L Jahrgang 2012 lagerfahig pH-Wert 373
) ] Restzucker 0.4 g/l
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  23.08.2017
Rubinrot mit leicht braunen Reflexen; 16-18 °C
i B Bukett nach Waldbeeren, Gesetzliche Angaben
“ES HIRONDELLES Beerenkompott, Cassis, und Garrigue- if Verschluss Naturkork Biozertifikat: FR-BIO-01
Strauchern; weicher Auftakt, am - Herkunft: FR
Gaumen saftig, cremig und aromatisch, ® Vegan ohne tierische Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH

harmonische Struktur, feines Tannin; von enthalt Sulfite

. Inhaltsstoffe hergestellt
reifen Fruchtnoten getragener Abgang Wei Inf .
eitere Informationen

g Pays du Var Emil Hauser Weinakademiker & Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1050.12
ndication Géographique Protéget ’
S 2 Schnecken

Produir de France .C:;. Rebsorten
Syrah (50%)
Cabernet Sauvignon (30%)
Caladoc (10%) OAR,q
Grenache (10%) o' %
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