Chateau Duvivier L'Amandier
Coteaux Varois en Provence AOP 2012

Rar, aber in gewohnt hoher Qualitat: Den Jahrgang 2012 von
Antoine Kaufmanns weisser Spitzencuvée gibts leider nur in
beschrankten Mengen.

Artikelnummer  7672.12 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Chateau Geb@tenerl Fisch, Pilzrisotto, Alkohol 13.5%
DuvivierChristophe Gemusequiche Freie SO2 23 mgl/l
e Meunier Gesamte SO2 56 mg/l
Duvivier Region Provence (Hl Lagern Bis mindestens 2015 Fliichtige Saure 0.27 3/1
9 lagerfahig Gesamtsadure 4.9 g/l
Jahrgang 2012 pH-Wert 3.40
. . % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.8 g/l
¥ Degustationsnotiz 8-10 °C Analysedatum  14.02.2013
Leuchtendes, helles Gelb; dezentes,
komplexes Bukett nach Krautern und Gesetzliche Angaben
! ,E, Marzipan, florale Noten von i_! Verschluss Naturkork Biozertifikat: FR-BIO-01
Mandelbliten und Vanille; frischer. eri Herkunft: FR
' ' i Vegan ohne tierische .
L' AMANDIER weicher Auftakt, am Gaumen saftig und = 9 Inhaltsstoffe hergestellt Abfuller:
fullig, gleichzeitig charmant und elegant, enthalt Sulfite
von susslich-wurzigen Ankléngen
getragener Abgangg 9 @ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
Emil Hauser, Weinakademiker 2 Schnecken www.delinat.com/7672.12
'.f.' Rebsorten
; Vermentino (40%)
¥ vor de e Clairette (35%) C}ARq
Produit de France o, .
y Grenache Blanc (25%) O 2\
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