Sepp Moser Minimal Gruner Veltliner
Schnabel, Weinland Osterreich 2010

Fulle, Kraft und Harmonie in Perfektion - ungeschont, unfiltriert
und fast ohne Schwefel.

Artikelnummer  5301.10 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Weingut Sepp Aromatische Speisen wie Nudeln an Alkohol 15%
MoserAndrea und Truffelsauce, gespickter Rindsbraten mit Freie SO2 12 ma/l
Nikolaus Moser HonigtglaSL}J((f mit Cf‘?'[’l\(uqz_e,n tundh Gesamte SO2 33 mg/l
) - ) rezentem Kése gefillte Teigtaschen, P -
Region Osterreich frittierte, in Bierteig gehullte Austern gzg:rtr;?seéi?:re 2194 g}l/l
Jahrgang 2010 249
L pH-Wert 3.60
agern is mindestens
[ (e B ! d t 2016 Restzucker 4.5/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig Analysedatum  20.06.2012
Intensives, leuchtendes Goldgelb;
kraftiges Bukett nach Dérrfrichten, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Ggsetzl_ig:he Angaben
getrockneten Orangenschalen und 12-14 °C Biozertifikat: AT-BIO-301
Quittenkompott, wirzig-mineralische Herkunft: AT
Noten von Karamell; weicher, frischer Abfuller:
Auftakt, am Gaumen komplexe, u Verschluss Naturkork enthalt Sulfite
oxidative, an getrocknete Frichte vV hne tierisch ) )
erinnernde Aromen, Harmonie von Fille W Vegan ﬁ’]hgftsig?fce ﬁergestellt Welte:je :hformatl‘/bgggl 0
und Kraft, vielschichtige Struktur mit viel www.delinat.com -

Tiefgang, enorme Mineralitat untermalt
den lang anhaltenden, finessenreichen
Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker
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Rebsorten
Gruner Veltliner (100%)

MINIMAL




