Chateau Baratet

Traubengut vom Feinsten fur einen feinen Bordeaux ohne
Staralluren: ein aussergewohnlicher Wein - auch punkto Preis.

Artikelnummer  3752.11 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Chateau Baratet GemUsegratin, dezent gewUrzte Alkohol 12.5%
Fleischgerichte, Hartkase, im Ofen -
i~ > ) . Freie SO2 25 mg/l
grilliertes Geflugel mit Bratkartoffeln, mit G teSO2 72 /Il
Jahrgang 2011 Steinpilzen gefullte kleine esamie > mg
Fluchtige Saure 0.72 g/l

Gesamtsaure 4.7 g/l

; Region Bordeaux

TR i . ) .
:. TR Fleischrouladen mit Kartoffelpuree, im

—r— T . : ! Dequstationsnotiz Ofen gebratene Rindsrippe mit B
TEAU} ARATE] ! Lefchtendes Kirschrot mit Gemusebeilage und Kartoffelgratin ngt\;Vuecrier g:iog/l
SRR PERORREAR Rubinreflexen; komplexes Bukett nach o Analysedatum  15.07.2013
) Beerenkompott und Trockenfriichten, (@l Lagern Bis mindestens 2016
BORDEAUX SUPERIEUR wirzig-florale Noten von Réstaromen, lagerfahig Gesetzliche Angaben
s e Nelken und Rumtopf; weicher Auftakt, Biozertifikat:
: frisch und saftig am Gaumen, elegante, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
mittelkraftige Struktur, harmonisches 16-18 °C Abfuller:
weiches Tanningerust, von wurzig- enthalt Sulfite

o %

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEA i i
: : ) mineralischen Noten getragener Abgang g Verschluss Naturkork Weitere Informationen
..:,.. Rebsorten www.delinat.com/3752.11

Merlot (40%)

Cabernet Sauvignon (35%)
Cabernet Franc (20%)
Malbec (5%)




