Chateau Duvivier Les MUriers

Die Spitzencuvée von Chateau Duvivier, dem Weingut und
Delinat-Forschungszentrum in der Provence. Antoine
Kaufmanns Meisterwerk!

Artikelnummer 3727.06 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Grlllllerltes Flelsgh, Lammbratlen, Alkohol 13.5%
DuvivierChristophe Steinpilze, gegrillte Peperoni Freie SO2 6 mg/l
Meunier i Bis mindestens 2014 Gesamte SO2 30 mg/l
Region Provence agem lalger?flghigs ens FIUChtige”Séure 0.51 ;;/l
CHATR R Gesamtsaure  4.1g/l
HATEAU DUVIVIE i Jahrgang 2006 oH-Wert 370
] . . % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
! Degustationsnotiz 16-18 °C Analysedatum  18.05.2016
Dichtes Kirschrot; dezentes Bukett nach
Waldbeeren und Kirschen, Noten von i! v hl Naturkork Gesetzliche Angaben
Lakritze, Mokka und Wiirze; weicher, AL Verscnluss aturkor Biozertifikat: FR-BIO-01
frischer Auftakt, saftige Saure im Spiel W Vegan ohne tierische Herkunft: FR
mit pragnanter ExtraktsUsse, kraftiger Inhaltsstoffe hergestellt Abfuller:
und aromatischer Kérper, dichtes, enthalt Sulfite
feinkérniges Tanningerust, langer . o ) )
Abgang begleitet von wiirzigen @ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
Garrigue-Noten 2 Schnecken www.delinat.com/3727.06
T e e e Emil Hauser, Weinakademiker
APPELLATION D'ORIGINE PROTEGES .
% Rebsorten
* Cabernet Sauvignon (50%) C}AR4
Syrah (45%) * ¢

Grenache (5%)
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