Clos Montirius
Vacqueyras AC 2010

Eleganz, Finesse und das Terroir einer von Wald umfriedeten
Einzellage zeichnen diesen biodynamischen Wein aus der
sudlichen Rhéne aus.

Artikelnummer 3524.10 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Domaine MontiriusEric Mangold, Ochsenschwanzsuppe, Alkohol 14.5%
et Christine, Saurel Rindsfilet, Wild Freie SO2 5 mg/l
Region Vacqueyras (ll Lagern Bis mindestens 2015 Siii?; Sé('a)jre gSBrzngﬁ
Jahrgan 2010 ahi A :
9ang lagerfahig Gesamtsaure 4.9 g/l
pH-Wert 3.90
® Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.5g/l
Rubinrot mit braunlichen Reflexen; reifes 16-18 °C Analysedatum  02.10.2014
Bukett nach Beerenkompott und
Marmelade, wirzig-krautige Noten; Gesetzliche Angaben
weicher Auftakt, agr;n Gaurr?en fullig und ﬂ Verschluss A Biozertifikat:
aromatisch, kraftige, von Reifenoten Herkunft: FR
begleitete Struktur, kraftiges Tannin, von Abfuller:
Wurznoten begleiteter Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

www.delinat.com/3524.10

CLos MoNTIRIUS

Rebsorten
Grenache (50%)
Syrah (50%)
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