Domaine Montirius Le Village

Kaum ein Winzerpaar lebt so nahe bei seinen Reben wie
Christine und Eric Saurel. Die biodynamisch erzeugten Weine
beeindrucken durch eine klare Linie und einen eigenstandigen

Charakter.
Artikelnummer 3507.10 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine MontiriusEric Im Ofen gebratenes Geflugel, Alkohol 13.5%
et Christine, Saurel geschmortes GemL_Jse, Bratkartoffeln, Freie SO2 20 mg/l
X Kalbs- oder Schweinebraten, Omelette
Region Vacqueyras mit provengalischen Krautern Gesamte 502 37 mg/l
Flichtige Saure 0.54 g/l
Jahrgang 2010 A
o Gesamtsaure 5149/l
({ (( Lagern Bis mllrjdlestens 2016 pH-Wert 360
! Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0.59/l
Leuchtendes Purpurrot; dezentes Bukett Analysedatum  14.04.2011
nach Cassis und Brombeeren, wirzig- % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
mineralische Noten von Krautern, 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Schokolade, Mokka, Pfeffer und Lakritz; Biozertifikat:
weicher Auftakt, am Gaumen frisch- i! v hl Naturkork Herkunft: FR
fruchtig und geschmeidig, elegante, AL verschluss aturkor Abfiiller:
ausgewogene Struktur, feinkdrnige, gut enthalt Sulfite
eingebundene Tannine, lange Wei Inf .
: anhaltender, feingliedriger Abgang eitere Informationen
MPNTIRJUS Emil Hauser, Weinakademiker www.delinat.com/3507.10
'-.-.' Rebsorten

Grenache (70%)
Syrah (30%)

Le Village




