Pampina
Sicilia IGT 2008
Entdecken Sie die Nero d'Avola - eine der heute meistbegehrten

Trauben Suditaliens, ja der Star Siziliens: jung trinkreif, enorm
vielseitig - ein Spasswein.

Artikelnummer 3362.08 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
weingut - Maggio Vin Tomatentauce, gebratenes Geflige Alkohol 135%
Region Sicilia Etars -9 9el Freie SO2 17 mg/l
P Gesamte SO2 38 mg/l
Jahrgang 2008 Fluchtige Sa 0.42 o/l
I L Bis mindestens 2011 Uchtige Saure 0.42 g/
(ll' Lagern Is mindestens Gesamtsdure 5.0 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.60
Jugendliches Kirschrot; fruchtiges Restzucker 0.8 g/l
Bukett nach Zwetschgenkonfitire, aber % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  18.05.2016
auch Flieder und Mandeln; weich und 16-18 °C
harmonisch im Gaumen mit viel Gesetzliche Angaben
; Schmelz, feines Tannin, frisch im Abgang i! v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
W‘ = % Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft:
0 0o Aot - o/ okt ) Abfuller:
f""“""’*’y”w AL % Rebsorten enthalt Sulfite
oisia Nero d'Avola (70%
Faseaste Ghegrarivo Aot Mzrrloot (2\60%? (70%) Weitere Informationen

Cabernet Sauvignon (5%) www.delinat.com/3362.08

Syrah (5%)




