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Die Sangiovese-Rebe ergibt in den Colli Fiorentini fruchtigere,
weichere Weine als im Chianti-Classico-Gebiet: schmeichelhaft.

Artikelnummer 3346.09 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta San Vito Geschmortes Fleisch Ravioli Pecorino Alkohol 135%
i ianti Freie SO2 15 mg/l
?eﬁmn gg(')agnt' (Hl Lagern Bis mindestens 2013 Gesamte SO2 43 mgg/l
anrgang lagerfahig Fliichtige Saure 0.44 g/l
Gesamtsdure 5.5/l
¥ Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 350
Rubinrot mit violetten Reflexen; im 16-18 °C Restzucker 1.4 g/l
Bukett Zwetschgen, Krauter und Analysedatum  18.05.2016
Rauchnoten; weicher Auftakt, i! Verschluss Naturkork )
angenehmer Schmelz, feinkérniges, = Gesetzliche Angaben
dezentes Tannin, gut eingebundene ® Vegan ohne tierische Biozertifikat: IT-BIO-006
Frische . Inhaltsstoffe hergestellt Ashriiall
Martina Korak, Onologin Abfuller:

enthalt Sulfite

Rebsorten . .
Sangiovese (90%) Weitere Informationen

Canaiolo (10%) www.delinat.com/3346.09




