Antonio Lopes Ribeiro Campelinho

Alte Reben aus dem autochthonen Traubenschatz Portugals
ergeben diesen wunderbar dichten Wein aus dem

atemberaubenden Douro-Tal.

Artikelnummer 2890.12

}f Speisenvorschlage

Mit Kase Uberbackener Kartoffelgratin,

EI Analysedaten

Weingut Adega alr Douro . 2 Alkohol 14%
X Lammbkoteletts an Linsengemduse, im .
Region Douro . . Freie SO2 17 mg/l
Ofen gebratenes Geflugel mit Gesamte SO2 46 ma/l
. 0 Jahrgang 2012 Bratkartoffeln, gespickter Rollbraten, Fliichtige Saure 0.61 g/l
ANTON Hartkase, Pilzgerichte Gosars, aran
PES ) ) esamtsaure 79
O ! Degustationsnotiz o pH-Wert 376
iRO Intensives Kirschrot mit violetten (@l Lagern Bis mindestens 2017 Restzucker 0.4 g/l

Reflexen; fruchtiges Bukett nach
Sauerkirschen und Waldbeeren, wirzige
Noten von Lakritze,
Zartbitterschokolade, und Krautern;
weicher Auftakt, aromatisch und frisch
am Gaumen, kraftige Struktur in
Harmonie mit dicht gewobener Textur,
feinkdrniges, noch jugendliches Tannin;
harmonischer Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten

Touriga Franca (30%)
andere Rebsorten (25%)
Tinta Roriz (15%)
Touriga Nacional (15%)
Tinto C?0 (5%)

Sous&o (5%)

Tinta Barroca (5%)

}f Genusstipp

ﬂ Verschluss

lagerfahig

Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Naturkork
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Analysedatum  02.10.2014

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
Herkunft: PT

Abflller: Antonio Lopes Ribeiro Wines,
Lda.Quinta do Outeiro, Mouraz
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2890.12



