Caruma

Das Erfolgsrezept fur diesen Aufsteiger aus Portugal: kleine
Ertrage, sorgfaltige Lese landestypischer Trauben und eine
sanfte Vinifikation.

Artikelnummer 2785.10 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Antonio Lopes Ribeiro Gedunsteter Fenchel, im Ofen Alkohol 13.5%
Wines, Lda.Casa de gebackenes Geflugel, gebratene Freie SO2 19'mg/l
Mouraz Kartoffeln, kraftig gewurzte Pilzgerichte Gesamte SO2 47 mg/l
Region Dao (ll Lagern Bis mindestens 2016 gl:g:rigtgseéi?:re 2;89%“
Jahrgang 2010 lagerfahig oH-Wert 3:60
Restzucker 0.6 g/l
® Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  18.05.2016
Leuchtendes Kirschrot mit violetten 16-18 °C
Reflexen; dezentes Bukett nach Gesetzliche Angaben
i i Biozertifikat: PT-BIO-03
wirzig-mineratische Noten von L Verschluss  Naturkork Herkunt: PT
schwarzer Schokolade, Gewdrznelken Abfuller: Anténio Lopes Ribeiro Wines,
und Piniennadeln; weicher, frischer Lda.Quinta do Outeiro, Mouraz
Auftakt, am Gaumen frisch-fruchtige enthalt Sulfite
Beerenaromen in Harmonie mit ) )
Uppigem Schmelz, konzentrierte, Weitere Informationen
kraftige Struktur mit mineralischen www.delinat.com/2785.10

Anklangen, feinkdrniges Tannin, langer,
von susslichen Beerenaromen
getragener Abgang

CARUMA
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7”, Emil Hauser, Weinakademiker
'-.-' Rebsorten
Tinta Roriz (35%)
Jaen (25%)

Touriga Nacional (25%)
andere Rebsorten (15%)



