El Molino

Gehaltvoll und doch nicht schwer: ein Schmeichler - auch
bezuglich Preis.

Artikelnummer 2421.09 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Coop. Jesus del Perdon _If_mpanédas _(lgefqutg Tfeigtaschen), Alkohol 13.5%
. apas, Gemuseeintopfe )
Region La Mancha Freie SO2 21 mg/l
o Gesamte SO2 49 mgl/l
Jahrgang 2009 (ll Lagern Bis mindestens 2013 Fluchtige Saure 0.56 g/l
@R lagerfahig Gesamtsadure 4.5 g/l
X ¥ Degustationsnotiz _ _ pH-Wert 375
i ] ANl Dunkles Purpurrot; ein Strauss fruchtiger % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.9 g/l
i 188 = Aromen von Johannis- Uber 16-18 °C Analysedatum  18.05.2016
i 3 D nl]on 0 Brombeeren bis zu Noten von Kirschen,
; ' begleitet durch Anklange von Lakritze Gesetzliche Angaben
o und Wacholder; temperamentvoller ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
L Ansatz, geschmackvoll am Gaumen, Herkunft: ES
i feines Tannin mit eleganter Wrze im Abflller:

Abgang - typisch El Molino enthalt Sulfite

David Rodriguez, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/2421.09

Tempranillo (100%)



