SPATBURGUNDER

BADEN

Badener Spatburgunder

Feine Eleganz durch subtilen Ausbau: 10 Monate in gebrauchten
Barriques und in grossen Eichenfassern gereift.

Artikelnummer 2273.13

Weingut Weingut Jurgen von
der Mark

Region Sudbaden

Jahrgang 2013

Degustationsnotiz

Rubinrot mit braunen Reflexen; Bukett
nach Pflaumenkompott und
Johannisbeeren, Noten von Pfeffer;
weicher Auftakt, am Gaumen reife
Frucht, saftig, elegante Struktur,
mineralische Anklange, samtiges, leicht
herbes Tannin; verspielter Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Spatburgunder (100%)

(ll Lagern

% Genusstipp

% Speisenvorschlage

Steinpilzkuchen mit Rohschinkenstreifen
und WalnuUssen, hauchdunne gebratene
Kalbsschnitzel mit gedampfter
GemuUsebeilage, gegrilltes Gemuse,
kraftige Vorspeisen, gebratenes Geflugel
wie Ente oder Perlhuhn an Beerensauce
(Coqg au Vin), Ziegenkase garniert mit
BrotcroUton, Spaghetti alla Carbonara
(Sahne, Raucherspeck) oder mit
Basilikum und Fetakase, Cavaillon-
Melone mit leicht gerduchertem
Schinken

Bis mindestens 2017
lagerfahig

Optimaler Genuss bei
16-18 °C

ﬂ Verschluss Naturkork

EI Analysedaten

Alkohol 13.5%
Freie SO2 12 mg/l
Gesamte SO2 66 mg/l
Fluchtige Sadure 0.54 g/l
Gesamtsdure 5.3 g/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 0.54g/l
Analysedatum  09.12.2014

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat:

Herkunft: DE

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2273.13



