Chateau Cartier

Sichern Sie sich diese Raritat des Jahrgangs 2008. Robert Parker
(04/2009): "An excellent value Saint-Emilion and an interesting
and distinctive style.” Lieferung in 6er-Holzkiste.

Artikelnummer 2253.08 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Fonroque Gemusegerichte, Kase, Grilladen Alkohol 13.5%
i i ili Freie SO2 12 mg/l
( Region saint Emilion (Hl Lagern Bis mindestens 2015 Gesamte SO2 48 m%/l
it = Jahrgang 2008 lagerfahig Flichtige Saure 0.41 g/l

7 Gesamtsdure 5.7 g/l
@@Tiﬁﬁ 9 Degustationsnotiz %¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 3.40
i - Leuchtendes Kirschrot; Bukett nach 16-18 °C Restzucker 0.4 g/l
st —_— Cassis und Kaffeebohnen, dezente Analysedatum  05.05.2010
m— Noten von Tannennadeln, if Verschluss Naturkork
Gewdrzstrauchern, Mokka und Rauch; - Gesetzliche Angaben
weicher, frischer Auftakt, saftige Saure, Biozertifikat:
straffe, kompakte Struktur mit Herkunft: FR
mineralischen Elementen, am Gaumen Abfuller:
charmante Geschmeidigkeit, opulentes, enthalt Sulfite
aber sehr feinkorniges Tanningerust,
langer, von Gewirz- und Fruchtaromen Weitere Informationen
getragener Abgang www.delinat.com/2253.08
Emil Hauser, Weinakademiker
% Rebsorten

Merlot (95%)
Cabernet Franc (5%)



