CORBIERES

FRODUIT DE FRANCI

L'Orangerie de Villa Veredus

Eine sudfranzdsische Cuvée aus den typischen Traubensorten
des Midi, die im Barrique zu schénster Harmonie gefunden

haben.

Artikelnummer 2056.11

Weingut Villa Veredus
Region Corbiéres
Jahrgang 2011

Degustationsnotiz

Intensives Kirschrot; Bukett nach
Beerenkompott, Dérrpflaumen und
Zwetschgen, Noten von Garrigue-
Krautern, Leder und Waldboden;
weicher Auftakt, aromatisch und frisch
am Gaumen, kraftige, vielschichtige
Struktur, mineralische Elemente, schone
Balance zwischen Frische, Tiefe, Kraft
und Fulle, feinkdrniges Tanningerust,
langer Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten

Syrah (45%)
Mourvédre (20%)
Carignan (20%)
Grenache (15%)

% Speisenvorschlage
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Pilzgerichte, in Olivendl geschmortes
mediterranes Gemuse, Grilladen,
Hartkase, Wildschweinpastete mit
schwarzen Oliven, mit Provence-
Krautern gebratene Lammkeule,
Ratatouille

Bis mindestens 2016
lagerfahig

Optimaler Genuss bei

16-18 °C
Verschluss Naturkork
Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

EI Analysedaten

Alkohol 14.5%
Freie SO2 28 mg/l
Gesamte SO2 71 mg/l

Fluchtige Séure 0.68 g/l

Gesamtsadure 5.8 g/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 339/l
Analysedatum  22.01.2014

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: FR-BIO-01

Herkunft: FR

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2056.11



