La Luna del Rospo Araldo

Der neue Barbera von La Luna del Rospo - schnorkellos,
fruchtig, elegant, typisch Piemont!

Artikelnummer 1876.13 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut  La Lunsdel Rospo
Region Piemonte Fleischsauce 9 ‘ Freie SO2 5 mg/l
Gesamte SO2 23 mg/l
) g Jahrgang 2013 P N
ki Safe v W L Bis mind 2016 Fluchtige Saure 0.40 g/l
. 2 agern Is mindestens Gesamtsaure 4.9 g/l
2 "(7 e g B T ! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.82
Erl Vi, Kirschrot; Bukett nach roter Restzucker 0.4 g/l
. g Johannisbeere, Kirsche, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  10.11.2015
i Brombeerkonfitire und grlner Paprika; 16-18 °C
weich, cremig und geschmeidig am Gesetzliche Angaben
Gaumen, frisch mit einem feinkdrnigen, if v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
dezenten Tannin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische AbfL'ﬂller: )
olo Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
s Rebsorten . .
Barbera (100%) Weitere Informationen
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