Azuly Garanza Tamariz

Ein extravaganter Merlot im Reserva-Stil aus der steppenartigen
Landschaft der Navarra.

Artikelnummer 1868.13 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Azul'y Garanza D“ie gemuUsereiche lNa\{arrla istlvorallem Alkohol 14.5%
Bodegas S.L.Maria fur_ Spargeln und die em;lgartlgen, _etwas Freie SO2 9 mg/l
Barrena Belzunegui spitz geformten, roten sussen Paprikas Gesamte SO2 58 mg/l

i (Pimientos del Picillo) bekannt. Es ist
Region Navarra beinahe so, als ware Fleisch die Beilage
Jahrgang 2013 zu diesen kostlichen, oft am Grill
gegarten Paprikas. Eine weitere
Spezialitat ist der gereifte Schafskase,

Fluchtige Sadure 0.59 g/l
Gesamtsaure 4.7 g/l
pH-Wert 3.78
Restzucker 0.9 g/l

! Degustationsnotiz Analysedatum  29.10.2014

Dichtes Rubinrot, im Bukett Roncal genannt, der, mit etwas Serrano-
Frichtekompott mit dezente Schinken und Brot, bestens mit diesem Gesetzliche Angaben
Rauchnoten; am Gaumen vollmundig Merlot harmoniert. Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
und geschmeidig, reife Holunder- und o Herkunft: ES
Brombeeraromen in Harmonie mit (@l Lagern Bis mindestens 2017 Abfller:
einem HauchLakritz und Mokka, lagerfahig enthalt Sulfite
feinkdrniges Tannin; wurziger Nachklang Wei in )
David Rodriguez, Weinakademiker ti timal i eitere Informationen
% Genusstipp %p_igwoacer Genuss bei www.delinat.com/1868.13
%" Rebsorten
Merlot (100%) ﬂ Verschluss Naturkork
W Vegan ohne tierische
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