Albarello

Ortstypische Rebsorten, biodynamisch angebaut, von Hand
geerntet: Uberzeugend gut - Uberzeugend gunstig.

Artikelnummer 1742.12 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Azienda Agricola Antipasto misto Pasta Alkohol 13%
Claudio Menicocci ) ) Freie SO2 22 mg/l
PRODOTTO DITALIA Region Lazio ‘.l‘ Lagern IBIS n}l.h}?.eStens 2015 Gesamte SO2 58 mg/l
Jahrgang 2012 agerfahig Flichtige Saure 0.83 g/l
Albarello Gesamtsdure 5.7 g/l
% Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 3.47
LAZIO INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPFICA ! Degustationsnotiz 16-18 °C Restzucker 1.5g/l
Rubinrot; fruchtig-wurziges Bukett nach Analysedatum  27.03.2013
Kirschen und grunem Pfeffer; weich im i! Verschluss Naturkork )
Gaumen mit wurziger Aromatik und - Gesetzliche Angaben
feinen Tanninen Biozertifikat: IT-BIO-006
Martina Korak, Onologin Herkunft: IT
Abfuller:
% Rebsorten enthalt Sulfite
Sangiovese (80%) ) )
Montepulciano (15%) Weitere I_nformatlonen
Merlot (5%) www.delinat.com/1742.12

Abgefillle fir Delinat GmbH
D-79576 Weil am Rhein in D-7922
Schallstadt-Wolfenweiler
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