Il Conventino Vino Nobile Riserva

Der noble Traditionalist aus Montepulciano: Auf diesen vielfach
ausgezeichneten Vino Nobile in Bioqualitat sind wir besonders

stolz.
Artikelnummer 1546.09 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Fleisch an danlen, wurzigen Saucen, Alkohol 14.5%
Region Montepulcia Kartoffelgratins, herzhafte Freie SO2 14 mg/l

I ulciano . P gt . .
Jahraan 2009 Gemuseneintopfe, kraftige Pilzgerichte Gesamte SO2 53 mg/l

9ang o Fluchtige Séure 0.60 g/l

(Hl Lagern Bis mindestens 2016 Gesamtsdure 4.9 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.60
Rubinrot, leicht entwickelt; komplexes Restzucker 119/l
Bukett nach Backpflaumen, Leder, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  04.03.2013
Veilchen und Lakritze; weicher, susslich 16-18 °C
wirkender Auftakt, geschmeidig und Gesetzliche Angaben
elegant, feinkdrniges Tannin, wuirzig im Biozertifikat: IT-BIO-004
Abgang ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

Sangiovese (90%) ) )
Canaiolo (5%) Weitere Informationen

Mammolo (5%) www.delinat.com/1546.09




