Il Conventino Vino Nobile Riserva

Der noble Traditionalist aus Montepulciano: Auf diesen vielfach
ausgezeichneten Vino Nobile in Bioqualitat sind wir besonders

stolz.
Artikelnummer 1546.08 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Fleisch an danlen, wulrzigen Saucen, Alkohol 14.5%
Region Montepulcia Kartoffelgratins, herzhafte Freie SO2 15 mg/l
i ulciano b L s . )
Gemuseneintopfe, kraftige Pilzgerichte Gesamte SO2 46 mg/!l
Jahrgang 2008 P N
o Flichtige Saure 0.53 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2015 Gesamtsdure 519/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.60
Rubin mit orangen Reflexen; rauchige Restzucker 1.4 g/l
Noten, aber auch Dorrpflaumen und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  23.01.2012
Rosinen; frischer Auftakt, es folgt ein 16-18 °C
angenehmer Schmelz mit feinkérnigen Gesetzliche Angaben
Tanninen, aromatisch wurzig im Abgang Biozertifikat: IT-BIO-004
Martina Korak, Onologin ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
: ® Vegan ohne tierische " )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Sangiovese (90%) ) )
Mammolo (5%) Weitere Informationen

Canaiolo (5%) www.delinat.com/1546.08




