La Tour des Vidaux Farnoux

In diesem kraftvollen Rotwein steckt die sanfte Kraft von alten
Syrah-Reben aus der Provence. Genuss pur!

Artikelnummer 1254.11 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine La Tour des Gebratenle Entenbrust, Kartoffelgratm, Alkohol 14.5%
VidauxVolker Paul, Bohneneintopf (Ca_ssoulet)_,_ gere_lfte Freie SO2 20 mg/l
Weindel Uvqlrs— ogegtBlausch|mn1glkﬁse, Pilz- und Gesamte SO2 47 mg/l
ildgerichte, provenzalische P N
Region Cotes de Provence Lamgmkotelettg Fluchtige Saure 0.57 g/l
Gesamtsdure 4.4 g/l
Jahrgang 2011
o pH-Wert 3.50
(0l Lagern Bis mllr_'ldlestens 2019 Restzucker 2.4 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig Analysedatum  24.07.2013
Intensives Kirschrot; Bukett nach
Waldbeeren, Cassis und Brombeeren, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
wurzige Noten von Lakritze, schwarzer 16-18 °C Biozertifikat: FR-BIO-01
Schokolade und Garrigue-Krautern; Herkunft: FR
weicher Auftakt, am Gaumen fullig und Abfuller:
geschmeidig, komplexe, kraftige ﬂ Verschluss Naturkork enthalt Sulfite
Struktur, opulentes, mineralische Vegan ohne tierische ) )

F elgale) (o Anklange, feines Tanningerust; langer, = 9 Inhaltsstoffe hergestellt Weitere I_nformat|onen
von frischen Aromen begleiteter Abgang www.delinat.com/1254.11
Emil Hauser, Weinakademiker . .

Pom A1 NE @ Delinat-Zertifizierung

% Rebsorten 1 Schnecke

Syrah (80%)
Grenache (20%)
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